Exkurze do Plzenského pivovaru
1.6. 2023

Uéastnici: PO I. + doprovod M.
Zieglerova a P. Blazkova






Pribéh

V roce 1842 méstané mésta Plzné privilegovani pravem vafit pivo zalozili
a spoleénymi silami postavili Méstansky pivovar.

Prvni varka lezaku, ktery pozdéji pod jménem Pilsner Urquell dobyl cely svét,
spatrila svétlo svéta 5. fijna téhoz roku. Uvatil ji sladek Josef Groll v tehdejsim
Méstanském pivovaru. Lezdk si pro svou fiznou a lahodnou chut rychle ziskal oblibu
domaiv zahranici. Tak zapocal pribéh legendy mezi pivy.
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vyraznym chmelovym aroma.

5. fijna 1842 — Prvnivarka plzeriského lezaku



Prohlidka

Po uvodnimslovu vyjela pani privodkyné s nasi skupinu nejvétsim osobnim
vytahem v CR k unikatnimu panoramatickému kinu. Po shlédnuti filmu o tajemstvi
vyroby piva Pislner Urquell jsme se vsemi smysly mohli seznamit s jedine¢nymi
surovinami, ze kterych se pivo Pilsner Urquell vari—mékka plzeriska voda, slad ze
specialniodridy c¢eského jarniho dvouradého je€mene vyrobeny pfimo v pivovaru,
chmel Zatecky polorany ¢erveridk a specialni pivovarské kvasnice.




VIV

Nasledovala prohlidka varen napfic tremi stoletimi. Vidéli jsme varni paney, ve které
byla uvarena prvni varka plzeriského lezaku 5. fijna 1842. Diky obétavostia odvaze
zaméstnancl pivovaru tato médénad panev prezila obé svétové valky a dochovala se
dodnes. V historické varné z pocatku 20. stoleti nam byl predstaven unikatni varni
proces piva Pilsner Urquell. Nahlédlijsme i do moderni varny z roku 2004 a presvédcili
se, ze prestoze se technologie vyvijeji, starobyly postup vareni piva Pilsner Urquell je
zachovan stale stejny.
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Z nadvoripivovaru jsme byli odvezeni pivovarskym autobusem na prohlidku
stacirny, ktera patfi mezi nejmodernéjsi v Evropé a jeji kapacita je uctyhodnych
120.000 lahvi za hodinu.




Nasledovala navstéva expozice s nazvem Lidé Pilsner Urquell, kde jsme se seznamili
nejen se vSemi sladky, ale i dalSimi pivovarskymi profesemi, bez kterych by se
uspeésny pribéh piva Pilsner Urquell psat nemohl.

A pak jsme si uzili jedinecnou atmosféru historickych pivovarskych sklept. Prohlédli
jsme si spilecné kadé a zjistilimimo jiné, co je to ,,pivni deka® Pivovar Plzensky
Prazdroj zde dodnes vyrabi malou ¢ast produkce piva Pilsner Urquell tradicni
metodou jako za dob prvniho sladka Josefa Grolla — kvasenim v dfevénych
otevienych kadich a zranim v dubovych lezackych sudech.

Josef Groll spilecné kadé



Lidé Pilsner Urquell ©
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V zavéru prohlidky jsme byli pozvanina degustaci nefiltrovaného nepasterizovaného
piva Pilsner Urquell nacepovaného pfimo z dubového lezackého sudu.




A pak uz jenom obéd a zpatecni cesta do Prahy.
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